HOTEL “CATTARQ" @
RESTAURANT “ROYAL” M e n u [
-

HLADNA PREDJELA / COLD STARTERS / ANTIPASTI CALDI/
XOA0AHBIE 3AKYCKUA

Carpaccio od bifteka na rukoli 6.50 €
Carapace beefsteak on rukola 125 g.
Carpaccio di manzo con la rucola

Kapnayo ns 6udiirekca c pokyan

Njeguska zakuska (njeguski prsut,njeguski sir,crne masline) 9.50€
National snack — Njegus 150 g.
(smoked ham and cheese, black olives)

Il prosciutto nazionale (di Njegusi)

col formaggio e I’ olive nere

Hbyerymickas 3akycka

(CBIPO-KOITYEHHBIN OKOPOK,ChIP, Y€ pHbIe OAVBKI)

(*) Dimljena govedina 8.50 €
Smoked beef 125 g.
Carne di manzo affumicato

,ZlI)IMAeHHa}I TOBSAAVIHA

Njeguski prsut 6.50 €
Njegusi smoked ham 125 g.
Njegusi prosciutto fumato

HbeI'yu.ICKa}I KOIT4Y€Hasl BeT4YIMHa

Carpaccio od lososa na rukoli 6.80 €
Carapace salmon on rukola 125 g.
Carpaccio di salmon con la rukola

Kapmauo 13 a0cocs1 ¢ pokyan

Pate od dimljenog lososa 6.90 €
Smoked salmon sausage 125¢g
Pate di salmone affumicato

BAIO,ZI,O "3 ABIMAEHHOT A0COCsI

Salata “Boka” (hobotnica,sipa,in¢uni,crvena paprika,masline) 11.50 €
“Boka” salad (octopus, squid, anchovy ,red pepper, olives) 200 g.
Insalata “Boka”

(col polpo.I’ accige sotto sale,il peperone e I’ olive)

Caaar BOKA (kapakaTuiia,0CMIHOT MHYYHBI,MOAOT.KPaCHBIA

IIepert,0AMUBKM)
Mocarela sa paradajzom 550 €
Mozzarella with tomatoes 250 g.

Mozzarella e pomodoro
ChIp MolIapesuio ¢ TOMUA0paMu

(*) Ask a waiter
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Vegetarijanska plata 6.00 €
Vegetarian sausages 250 g.
Verdura mista

BererapbsiHckoe 611040

Articoke u maslinovom ulju 6.00 €
Artichoke in olive oil 250 g.
Carcciofi nel’ olio di olive

ApTI/ILHOKI/I B OAVIBKOBOM Mac/ae

SUPE / SOUPS / LE ZUPPE / CYIIbI

Krem — supa od tikvica 3.00€
Cream - soup with gourd 0.251
Crem-zuppa di zucchini

Kpem-cyn 13 kabaukos

Krem — supa od brokolija 3.00€
Cream - soup with broccoli 0.251
Crem-zuppa di broccoli

Kpem-cyn s 6poxyan

Krem - supa od vrganja 450 €
Cream - soup with mushrooms 0.251
Crem-zuppa di porcini

Kpem-cyn us rpubGoB(BpraHb)

Paradajz corba 3.00€
Tomatoes soup 0.251
Zuppa di pomodoro

Tomarnsi cyn

Francuska supa od luka 3.00 €
French onion soup 0.251
Zuppa di cipolla

@paHITyCKIIT AYKOBBIN CyII

Minestrone (supa od povrca) 3.00€
Minestrone (vegetable soup) 0.251
Zuppa di verdure

Cyn MyHecTpoH® (113 OBOIIIeI)

Telec¢a supa 3.00€
Veal soup 0.251
Zuppa di vitello

Cy1 13 TeAsTUHBI
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Riblja corba 4.00 €
Fish soup 0.251
Zuppa di pesce

Pribnast uépba(yxa)

TOPLA PREDJELA / WARM STARTERS / ANTIPASTI CALDO/
TEIIABIN 3AKYCKMU

|

Crne Spagete (linguini) sa gamborima 8.50 €
Black spaghetti (linguini) with scampi 220 g.
Linguini neri con | scampi

UépHsle mimareTyt (AMHIYUHBI) C KpUBETKaMU

Spagete (linguini) sa hobotnicom 8.50 €
Spaghetti (linguini) with octopus 220 g.
Linguini con polpo

HTnareTn(AMHIYMHEI) C KapaKaTulen

Penne sa biftekom i crnim tartufama 9.80 €
Penne with beefsteak and black Tartuffe 220 g.
Penne con filett di manzo e tartufi neri

ITenne(MaxkapOHBI) C HATYp. OMQPIITHKCOM U Y€ PHBIMU

TapTydamMu(rpmObI)
Penne sa lososom u sosu od Safrana 8.50 €
Penne with salmon in saffron (herbs) sauce 220 g.

Penne con salmon e zafferano

Ilenne c 20cocem B coyce n3 madpaHa(IpssHHOCTD)

Rizoto Milaneze 6.00 €
Rice Milanese 220 g.
Risotto Milanese

Prxorro Muaanesn (641040 u3 puca)

Rizoto sa povréem 6.00 €
Rice with vegetables 220 g.
Risotto con verdure

PuxoTtTo 13 oBolien
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MESNI SPECIJALITETI / MEAT SPECIALLITIES /
SPECALITA DI CARNE / MACHBIE BAKIOAA

Biftek sa rostilja 14.00 €
Grilled beefsteak 220 g.
Filetto ci manzo alla grirlia

budmrekc Hatyp. Ha Xapy

Biftek “Italia” (parmezan, rukola) 16.00 €
Beefsteak “Italia” (parmesan,rucola) 250 g.
Filetto “Italia” (col parmeggiano e la rucola)

budmmrexc ITAAVIA (mapmesaH,pokyaa)

Biftek “Pedro” (sos od oraha) 15.00 €
Beefsteak “Pedro” (nut sauce) 250 g.
Filetto “Pedro” (nella salsa dei noci)

budmrekc PEAPO(opexoBbiit coyc)

Biftek “Mexico” (pasulj,kukuruz,ljuti sos) 15.00 €
Beefsteak “Mexico” 270 g.
Filetto “Mexico” (con fagiolo,il granoturco e la salsa pepata)
budmrekc MEKCHIKO (¢dacoap, KyKypysa, OCTPhII COyC)

Biftek “Tartufo nero” 18.00 €
Beefsteak “Tartuffe Nero” 270 g.
Filetto “Tartofo nero”

budrekc TAPTY®O HEPO (rpu0sr )

Biftek u sosu od brusnica 17.00 €
Beefsteak in cranberries 270 g.
Bistecca nella salsa della fruta di bosco

budmrekc B 6pycHaHOM coyce

Sote “Porto” 10.00 €
Sote “Porto” 250 g.
Sote “Porto”

Cotrs ITOPTO (ryasim)

Telece Snicle u sosu od bosiljka 1150 €
Veal cutlet in basil sauce 220 g.

Filetto di vitello nella salsa del basilica

H_[HI/ILIGAL HaTyp. 3 TEASTVIHDI B COYCe C 6a3]/I/lI/IKOI7I

Telece Snicle u sosu od vrganja 1450 €
Veal cutlet in mushroom sauce 250. g.
Fileto di pollo nella salsa di porcini

HTHueAp HaTYyp.M3 TEASITUHBI C TPMOHOM coyce (BpraHb)
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Telece 3nicle sa rostilja 10.50 €
Grilled veal’s cutlet 220 g.
Filetto di vitello alla griglia

HaTyp. IITHUIIEADb 3 TEASITUHBI Ha >Kapy

Telece Snicle “A la chef” (menta,med,bijelo vino) 12.90 €
Veal cutlet “A la chef” (menthol, honey, white wine) 250 g.
Filetto di vitello “Ala Chef”

(con la menta, il miele e vino bianco)

[Tanumeap 3 teastunsl A 1A UED (msTa, Méa ,0ea0€e BUHO)
Saltimbocca Alla Romana (bijelo vino,kadulja,priuta) 12.90 €
Saltimbocca Alla Romana (whita wine,salvia,smoked ham) 250 g.
Saltimbocca Alla Romana

(nel vino bianco colla salvia e il prosciutto)

Caarumboka A/11A POMAHA (Geaoe BuHO,m1aadeit, IIpiIyTa-
CBIPO-KOITUEH. OKOPOK)

Pileci file “Paganini” (Sunka, sir, Sampinjoni, konjak) 8.50 €
Chicken filet “Paganini” (ham, cheese ,mushrooms, cognac) 300 g.
File di pollo “Paganini’

(col prosciutto,il formaggio,l funghi e cognac)

Kypunnoe puae ITATAHIVHI

(CBIp,0KOPOK, IITaMIIMHbOHBI, KOHBSIK)

Pileci file u sosu od kopra 7.00 €
Chicken filet in cupra sauce 270 g.
File di pollo nella salsa di aneto

Kypunnoe ¢guae B coyce ¢ yKporiom

Curetina u sosu od vrganja 12.00 €
Turkey in mushroom sauce 270 g.
Tacchino nella salsa di porcini

Vuparonika B rpuOHOM coyce (BpraHb)

Curetina “Primavera” (§pinat,neutralna pavlaka) 9.00 €
Turkey “Primavera” (spinach, sour cream) 270 g.
Il tacchino “Primavera” (col spinac,e la panna)

VMubaromkal IPMIMA BEPA ( mimmHat, cmeTaHa)

Curetina u kari-sosu 8.00 €
Turkey in a carry-sauce 270 g.
Il tacchino nella salsa di curry

Muparoiika B Kapu-coyce

Stek “MNE” 9.80 €
Steak “MNE” 270 g.

Carne di maiale ripieno col formaggio “MNE”
Crelik no YepHoropcku
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FISH SPECIALLITIES / SPECALITA DI PESCE / PBIBHBIE BAIOAA

Fileti od tunjevine 15.00 €
Filet tonno 220 g.
Filetto di tonno

Fileti od tune sa zelenim biberom 16.00 €
Filet tonno with green peper 250 g.
Filetto di tonno con pepe verde

File od San-pierra u sosu od Safrana 16.00 €
Filet San-Pierre in crocus sauce 300 g.

Filetto di San-piero con il zafferano
®uae prIOBI caH-TIbep(Oeaas r1y00A0BOAHAs) B cOyce 13

madpaHa
File od San-pierra u sosu od badema 16.00 €
Filet San-Pierre in almond sauce 300 g.

Filetto di San-piero con la salsa di mandorle
duae pI)I6I)I caH-nbep B MIITHAAABbHOM COYCe

File od San-pierra “al limone” (bijelo vino,limun) 1550 €
Filet San-Pierre “Al Limon” (white wine and lemon) 300 g.
Filetto di San-piero “Al Limone”

®uae priOs can-ibep A/l AVIMOHD (6e10e B1IHO.AMIMOH)

Losos u sosu od bijelog vina i racic¢a 16.00 €
Salmon in sauce of white wine and crayfish 330 g.
Salmone in vino bianco con | gamberini

/10cOoCh B BUHHOM COYCe nc pa‘{KaMI/I

Losos u sosu od hrena 15.00 €
Salmon in sauce of radish 300 g.
/10coch B coyce 13 XpeHa

Losos u krem-sosu od brokolija

Salmon in a broccoli sauce 15.00 €
Salmone col broccoli 270 g.
/lococh B KpeM-coyce 113 OpOKy1ert

Repovi od gambora “Modo mio” (ananas,kokosovo brasno,crvena 19.50 €

paprika, soja sos) 270 g.
Schrimp tail “Modo Mio” (pineapple,coconut flour,red pepper, soya
sauce)

Gamberi “Modo Mio”

(col ananasso, la farina del cocco,il peperone e la salsa si soia)
Koponesckue kpuBetkn MOJIO MUO (ananac,kokocoBas
MYKa,MOJIOTBI KpacHbIN epel,cosi-coyc)
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Repovi od gambora “Livornese” 19.50 €
(articoke,crne masline,paradajz sos) 270 g.
Schrimp tail “Livornesse”

(artichoke,black olives,tomatoes sauce)

Gamberi “Livornese”

(col arcciofi,l’ olive e la salsa di pomodoro)

Kopoaesckne xpusetrku AVIBOPHDCD (apTuioxku,yépHsle
MaCAVHKI, TOMaTHBI Coyc)

Gambori sa rostilja 1750 €
Schrimp grilled 250 g.
Gamberi alla grilia

Kpuserkn Ha xapy

Hobotnica sa rostilja na rukoli 11.00 €
Grilled octopus on rucola 220 g.
OcMmumHOT Ha >Kapy TapHI/II/IpaH pOKyjleIZ

Svjeza riba (orada,brancin,zubatac) 40.00 €
Fresh fish (bass,orate,deufex) 1 kg.
Pesce fresco (I’ oratta,il branzzino,il dentice)

Csexxa pniba (A0paga, cbac , MOPCKOI OKYHb)

(*) Musulje na buzaru 6.00 €
Boiled mussels 500 g.

Le cozze al pomodoro
Muayu(paky1ikn) Ha Oyzapy(s coyce)

SALATE / SALADS / INSALATE / CAAATHI

Salata rukola 6.00 €
Salad rucola 150 g.
Insalata rucola

Cazar pokyan

Grcka salata 500 €
Greek salad 150 g.
Insalata greca

I'peuecknit caaaT(OBOIIN, CHIP)

Salata “MNE” 5.00 €
Salad “MNE” 150 g.
Insalata “MNE”

Cazar nno YepHoropcku

(*) Ask a waiter
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Sezonska salata
Season salad
Condire l'insalata
Cazat ce30Ha

3.50 €
150 g.

“Salmone” (velika mix salata sa dimljenim lososom)
“Salmon” (large mixed salad with smoked salmon)
“Salmone” (la grande insalata mista con salmon)
CA/IMOHE-caaaTt(00AbIIION MUX caAat C ABIMAEHBIM
A0CoceM)

750 €
180 g.

“Cattaro” (rukola,mocarela,komorac,sok od narandze)
“Cattaro” (rucola,mozzarella,fennel,orange juice)
“Cattaro” (rucola,mozzarella,finochio,e il succo di arancia)
KATAPO-caaart
(pokyau,Mol1japeaa-CbIp,aHIC,alle AbCUHOBBIN COK)

750 €
180 g.

Mix zelenih salata sa gorgonzolom i orasima

Mixed lettuce with gorgonzola cheese and nuts

La mista insalata verde

col formaggio “gorgonzola” e dei noci

Muxkc 13 3eAE6HbBIX BIAOB CadaTa COpeXaMI/I n CI)Ip-l"Opl"OHSOA

750 €
200 g.

“Della casa” (velika mix salata sa tunjevinom, Sunkom,
articokama, maslinama i jajima)

“DELLA CASA” (large mixed salad with tuna, ham,
artichoke, olives and eggs)

Insalata “Della casa” (insalata mista col tonno, il procscuitto, |
carciofi, I’ olive e 'uova)

Caaar AE/1IA KA3A (004b111011 MUX caslat ¢ TYHLIOM,
BeT‘-IeHOIZ, apTI/IH_IOKOM, OANBKaMI 1 }II7ILIOM)

8.00 €
200 g.

“Royal” (zelena salata , rukola, paradajz, krastavci, paprika,
kukuruz, pasulj, Sargarepa, hobotnica, gambori)

“ROYAL” (lettuce, rucola, tomatoes, cucumbers, pepper,
corn, bean, carrot, octopus, gambaro)

Insalata “Royal” (insalata verde, insalata fucola,il pomodoro,l
cetriolli,l pepperoni, mais ,fragiolli, carotte, polpo, gamberi)

Caaar POSI/ (pokyaa, HOMUAOPEI, OTYPIIbL, Ilepel], KYKypya3a,

Cl)aCO/H), MOPKOBb, KapaKaTniia, erBeTKI/I)

11.00 €
220 g.
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SIREVI/ CHEESE / FORMAGGI / CBhIPbI

Njeguski sir 4.00 €
Njegus cheese 125 g.
Formaggio di Njegusi

Herymicknit coip

Koziji sir 5.00 €
Goat cheese 125 g.
Formaggio di pekora

Kosnii ceip

Parmezan 5.50 €
Parmesan 125 g.
Parmiggiano

ITapmesan

Gorgonzola 450 €
I'opronsoaa 125g.
Mix sireva sa vo¢em za 2 osobe(grozde,kiwi,badem,orasi,narandza) 12.00 €
Mixed cheese with fruits for 2 persons 250 g.

(grapes,kiwi, almond, walnuts, orange)

Il formaggio mescolato con le frutta per 2 persone

(le uve, il kiwi, la mandorla, i noci, I'arancia)

CMenraHHBIN CBIp C (I)pYKTaMI/I AASI 2 9e A0BEK (BI/IHOl“pa,Zl,, KIVBU,
MIIHAAAD, rpeuKI/[e opexm, aHeALCI/IH)

DESERTI / DESERTS / DOLCI

“Vreli poljubac” 4.00 €
“Vreli poljubac”

“Baccio”

"Topsunii mouemyi’’

Panna Cotta 4.00 €
ITanna Korta

Tiramisu 4.00 €
Tupamucy

Pohovane banane u kokosu 450 €
Breaded bananas in coconut

Banane inpanate

banaHb!l B JIM30HE U3 KOKOCOBOU CTPYKKHU

Krema od avokada 6.50 €
Cream with avocado

Crema di avocado

Kpem u3 aBokana
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Sladoled 3.00€
Ice cream porcija
Porcija voca 3.50€
Fruit mix

Voc¢na salata 450 €
Fruit salad porcija
Voc¢ni kup 550 €

Fruit cup porcija




